
	

AR MAND O AL PA NTHEON 
dal  19 61  

ASPORTO – TAKE AWAY  





 
 

 
 

ANTIPASTI 
STARTERS 

Mozzarella di bufala (125gr) e Carciofo alla romana                                         10,00  € 
  (Fresh buffalo mozzarella - 125 gr - and 1 roman artichoke) 7, 17 

Bottoncino di pane con Coratella d’abbacchio e cicoria ripassata                          8,00  € 
   (Heart, liver and lungs of lamb served with bread and sauted chicory) 1, 17, 18 

Filetto di aringa con fagioli, cipolla rossa, olio e aceto balsamico                                           8,00  € 
   (Herring served with beans, red onion, oil and balsamic vinegar) 4, 16, 17 

Tortino di alici fresche fritte,  pomodoro, aglio e prezzemolo                                  8,00  € 
   (‘Pie’ of fresh anchovies fried and cooked with tomatoe, garlic and parsley) 1, 3, 4, 17  

 

I  KIT PASTA  

Ø  KIT “regaje” di pollo  (interiora), pomodoro e parmigiano 1, 3, 7, 9, 17, 18                     9 ,00  € 

• Spaghetti del pastificio Mancini – da cuocere 

• Sugo con pomodoro e “regaje” di pollo 

• Parmigiano grattugiato 
 

Ø  KIT Pajata   1, 7, 17, 18                                                                       9,00 € 

• Rigatoni del pastificio Mancini – da cuocere 

• Sugo con la pajata 

• Parmigiano grattugiato  
 

Ø KIT Amatriciana1, 7, 18                                                                          9 ,00  € 

• Rigatoni del pastificio Mancini – da cuocere 

• Sugo all’amatriciana con pomodoro e guanciale di Montefiascone  

• Pecorino romano coccia nera grattugiato  

• Pepe nero tostato e pestato al mortaio 

 



 

 

 

 

PRIMI PIATTI COTTI 

Fettuccine con le “regaje” di pollo  (interiora), pomodoro e parmigiano               10,00  € 
   (Fresh pasta with heart, liver and lungs of chicken, tomatoe sauce and parmesan cheese) 1, 3, 7, 9, 17, 18  

Rigatoni con la Pajata, pomodoro e parmigiano                                         10,00  € 
  (Short pasta with intestine of young veal, tomatoe sauce and parmesan cheese) 1, 7, 17, 18     

Rigatoni all’Amatriciana                                                                   10,00  € 
   (Short pasta with tomatoe sauce, pecorino cheese, pork cheeks and black pepper) 1, 7, 18 

Spaghetti alla GriCia                                                                           10,00  € 
   (Spaghetti with pecorino romano cheese, pork cheeks and black pepper) 1, 7, 18 

Spaghetti alla Carbonara                                                                     10,00  € 
   (Spaghetti with egg, pecorino romano cheese, pork cheeks and black pepper) 1, 3, 7, 18  

Spaghetti Cacio e Pepe                                                                          10,00  € 
   (Spaghetti with pecorino romano cheese and black pepper) 1, 7, 18 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 
 

SECONDI PIATTI 
MAIN COURSES… 

Anatra alle prugne, cumino e semi di sesamo – ricetta di Apicio                       15,00  € 
   (‘Apicio recipe’ - Duck stew with prunes, cumin and sesame seeds) 1, 11, 17 

Abbacchio a scottadito, condito con sale e pepe                                           14,00  € 
   (Grilled lamb chops with salt and black pepper) 18  

Vitello tonnato - salsa fatta in casa con tonno, uova, acciughe e capperi                     13,00  €       

(Slices of veal and home made sauce of tuna, eggs, anchovies and capers) 3, 4, 9, 17   

Saltimbocca alla romana                                                                                 12,00  € 
   (Veal with ham and sage, cooked with white wine) 1, 7 

Trippa alla romana, con pomodoro, pecorino romano, pepe e menta                   12,00  € 
   (Tripe in roman style with tomatoe, pecorino cheese, black pepper and mint) 1, 7, 17, 18 

 
CONTORNI 
AND SIDE DISHES 

Carciofo alla romana                                                                                       5,00  € 
   (Roman artichoke) 17 

Cicoria saltata aglio, olio e peperoncino / agro                                                     4,00  € 
   (Chicory sauted with garlic, oil and chili pepper) 17, 18 

Insalata mista                                                                                                   4,00  € 
   (Mixed salad)  9  

Patate al forno                                                                                                         4,00  € 
   (Roast potatoes) 

 
 

IL DOLCE DELLA CASA 
 

La “Torta Antica Roma” con ricotta, marmellata di fragole, semi di papavero e semi di sesamo         6,00  € 
(Cake made with ricotta cheese, strawberry jam, poppy and sesame seeds) 1, 3, 7, 11 


